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Chou coleslaw .
Carotte et chou ripé, | Pizza fromage Salade verte au fromage Potage
mayonnaise _ PRODUIT
|~mm_ PRODUIT DE SAISON
DE SAISON
- PLATS & PLATS & — PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en sauce Steak végétal Calamars a la romaine
Pates £10 bolognaise
Flageolets Haricots verts pommes . Garniture catalane
Q e terre Pdt, oignon, poivron, tomate, courgettes
f— LAITAGES — LAITAGES LAITAGES LAITAGES LAITAGES
) L Velouté aux fruits Brie 4 couper Petit suisse 210 aux fruits
Carré de l'est a Tailler
f— DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS
|
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Maestro vanille Brownie & découper- Fruit Compote de fruits
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Certains plats annonces sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement

_lmo mzcm * : plat avec viande porcine

Les pommes viennent du Sud Ouest
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement 3 partir de produits frais.
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Issu de viande
Label Rouge
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M Origine France

A 4 De saison

Recette du chef

Local

(Eufs Plein Air

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la légende associée au pictogramme
Le visuel s’integre a 'emplacement du rond et la légende a droite

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/ — Marqueurs culinaires
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_ Dessert de ma mamie
Dessert du potager

Fun Food

%. Fun Food

Plat végétarien

ip =

Soupe du chef

[ | Yaourt du chef

R Tutti Frutti

Labels officiels

Agriculture Biologique Europe

Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Appellation d’Origine Contrélée (AOC)

Indication Géographique Protégé (IGP)

/BlaKC /T Bleu Blanc Coeur

Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)

Label Rouge Le Porc Frangais

Viande Bovine - Volaille
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Frangaise (VBF) == Frangaise




